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»Hard Rook“-Bier aus Schnelldorf

Genuss In Wildenholz wird eine Scheune zur Brauerei umgebaut. Es entsteht eine Kleinbrauerei mit einem Sudhaus,
in dem an einem Arbeitstag bis zu 2000 Liter Bier gebraut werden kénnen. Von Friedrich Strohmeier

Uldenholz, ein Teilort
von Schnelldor, hat
etwa 300 Einwohner.
Selt gut einer Woche

hat der malerische Ortste
seinem regen Vereinsleben
cigene Brauerei. In der Scheune
Seines GroSvaters bat sich Chris-
tian Rook (29) einen Traum er-
fullc: Er braut sein eigenes Bier.

Al Wll
£ib s seif einer
Woche. Das einhellige Urteil der
Wildenhblzer: .Es schmeckt nach

iehe Die erste Charge war in-
nerhalb weniger Tage ausver-
Kauft

1§ Bisher habe ich
noch keinen
Euro geschen.

Christian Rook
BlertrauerinSd

Pankilich zum traditionelle
Bockbierfest des Brauchtumsver-
ins am vergangenen Samstag hat
Rook nun auch noch sein Hard
Rook™Bockbier gebraut.” Das
Bockbier wird frisch vom Fass g
2apft. Nach Aussage der zablres
chen Glste passt es hervorragend.
2u den angebotenen Hihnchen
und Haxn. Schon um die Mitiags
zeit ist im ehemaligen Lagerhaus
kaum noch ein Sitzplatz 2u fi
den. Auch Rook hat sich mit se
ner Familie unter die Gaste g
mischt und geniet den Erfolg
seiner Arbeit

Es ist noch keine zwei
her, dass der Schnelldorfer Ge
meinderat das Vorhaben cinstim-
abgesegnet hat Das Sudhaus
Kann im Jahr bis 2u 2000 Hekto-
liter ausstoen. Ober Sudpfanne
und Liuterbottich gelangt die
Maische in die vier Girtanks, wo
dann mithilfe der Hefe das Malz
in Alkohol verwandelt wird. An-
schliefiend bleibe das Bier dann
bis zur Abfullung gut gekUhlt in

Christian Rook braut im Schnelidorfer Ortstall Wikdenholz sein eigenes .Will-Hel-zerBier™.

2wei Lagertanks 2u je 10 Hektoli-
tar. Eine kleine Abflllanlage sorgt
daflr, dass das Bier mit einer
Haltbarkeit von drei Monaten
sauber in Mehrwegflaschen abge-
fUllc wird. Weil der Braver auf
Pasteurisierung und Filtrierung
verzichtet, muss sein Naturpro-
dukt rasch zum Verbraucher kom-

‘Schon viel Berufserfahrung.

Christian Rook hat das Handwerk
in mehreren Brauerelen wie Wal-
lerstein und Herbsthausen ge-
lernt. In Ulm lie§ er sich zum
Brau’und Malzmeister weiterbil-

den. Bisher arbeitet er noch bei
einer Ellwanger Brauerei. Aber im
‘April,will er voll in sein eigenes
Unternchmen einsteigen. Ver-
handlungen mit Gaststitten in der
niheren Umgebung laufen. Zu-
nilchst setzt er auf den eigenen
Vertrieh. Dann soll neben der
Brauerei auch ein Getrinkehan-
del und der Verkauf regionaler
Produkte fl ein geregeltes Ein-
kommen sorgen.

Die Investitionen hat Rook vor-
finanziert, weil vor der Auszah-
lung der zugesagten Fordermitiel
in Hohe von 200 000 Euro noch
elnige brokratische Hurden zu

nehmen sind. .Bisher habe ich
noch keinen Euro geschen, klagt
Rook. Weil das Projekt die Plicht-
kriterien der LEADER-Forder-
richtlinie erfllt und den Projekt-
auswahlkriterien der Lokalen Ak-
tionsgruppe (LAG) Region an der
Romantischen Strafe entspricht,
wurde die Forderung mit Mitteln
der EU (Europiische Union) be-
frworter

_Die Brauerel dient der Umset-
2ung der Lokalen Entwicklung:
strategie (LES) wie Erhaltung des
traditionellen Handwerks und
dem Ausbau touristischer Ange-
bote", heift es in der Begr

ohmeser

dung. Kunftig sollen in Wilden
holz Brauseminare, Bierverk
tungen und Braukurse stattfinden,
die das touristische Angebot in
der Gemeinde Schnelldorf ver-
bessern konnen.

Beim  Umbau der Scheune
samt Schweinestall wurde sehr
viel in_ Eigenleistung erbracht.
Auch Kinitig setzt Rook auf dic
Mitarbeit der Familie. Sein Vater
hat schon zugesagt, dass er sich
im Ruhestand um den ambulan.
ten Handel kimmern wird. Dann
kdnnen nicht nur die Schnelldor-
fer the WIIl-HEL L zer- direk ins
Haus geliefert bekommen.





